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1. Individuelles Hygiene- und Schutzkonzept
des Berggasthofs ,,Neu-Friedrichsruh”

Einleitung/Gaststittenbetrieb — Innen- + AuBengastronomie

Alle Punkte des Hygiene- und Schutzkonzepts sind strikt einzuhalten. Ein Nichteinhalten kann
zu arbeitsrechtlichen Konsequenzen fihren. Eine Erkrankung ist unverziiglich telefonisch
anzuzeigen! Personal mit Kundenkontakt (Service) missen sich 2x mit einem geeigneten,
durch den Arbeitgeber gestellten, Selbsttest testen. Ein Nachweis hierzu wird schriftlich
gefiihrt und 4 Wochen aufbewahrt. (Anlage Punkt 6)

Unsere Gaste werden (iber die Schutz- und Hygienebestimmungen durch Piktogramme an
der Eingangstir, Zwischentir und im Gastraum informiert.

Desinfektionsspender stehen am Eingang des Gastraums (aus Diebstahlschutz) und auf den
Toiletten bereit. Der Umgang und die Uberpriifung werden unter Punkt Sanitirrdume
geregelt.

Hygienische Verhaltensweisen werden gut sichtbar im Sanitatsbereich und im
Personalbereich ausgehangt. Diese sind strikt einzuhalten

Wir nehmen keine Jacken, Taschen oder andere personliche Gegenstdande des Gastes
entgegen.

Bei der Gasteplatzierung sind die Hausstandsregelungen (Inzidenzabhangig nach §12 Abs. 1-3
der SachsCoronaSchVO) inkl. vorzeigbarer, tagesaktueller Testung nach §8 Abs. 1-4) der
SachsCoronaSchVO zu beachten.

GemaR §6 Abs. 1 der SachsCoronaSchVO ist es verpflichtend die personenbezogenen Daten,
wie Name, Telefonnummer, sowie Zeitraum und Tag des Besuchs unserer Gaste zu erfassen.
Dazu dient Anlage 8.

Die Daten sind gemaR §7 Abs. 7 der SachsCoronaSchVO vor unberechtigten Zugriff von
Dritten zu schiitzen (Safe), bei Bedarf dem Landratsamt Erzgebirgskreis auszuhandigen und
nach 4 Wochen zu I6schen bzw. zu vernichten.

Beim Betreten Verlassen der Gaststatte, in den Gangen und beim Besuchen der
Sanitatsrdaume ist durch den Gast eine Mund-Nasen-Bedeckung zu tragen. Die
Hinweisschilder dazu wurden aktualisiert. (Anlage Punkt 9)

Die BegriiRung per Handschlag ist verboten.

Die Hust- und Niesetikette ist zwingend einzuhalten.

Bei der Platzierung der Gaste, sowie bei der Tischeinteilung muss auf einen Mindestabstand

von 1,50 m zwischen Personen nach §4 Abs. 1-4 der SdachsCoronaSchVO eingehalten werden.
Bitte einen Gang fiir das Servicepersonal beachten.

S. 3 Version 3.0 — Unterweisung zum Hygiene- und Schutzkonzept des Berggasthofs ,,Neu-Friedrichsruh”




13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.
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Glaser und Tassen werden nie am Trinkbereich, sondern moglichst weit unten angefasst.
Wir reinigen das Geschirr, Besteck, Glaser und alle weiteren Kiichenutensilien in der Gastro-
Geschirrspilmaschine in der Kiiche. Bei der Verwendung der Spiilmaschine sind
Temperaturen groRer 60 Grad Celsius fir die Reinigungslésung und von mindestens 65 Grad
Celsius fur die Klarspilung einzuhalten bzw. einzustellen.

Im Falle des Spulens mit der Hand, bzw. mit manuellen Spiilgeraten ist zwingend warmes
Wasser zu verwenden. Es sind bei jedem reinigenden Splilgang entsprechend wirksame
Tenside / Spulmittel zu verwenden. Diese stehen bereit oder konnen beim
Hygienebeauftragten erfragt werden.

Geschirr und Glaser missen vor Wiederverwendung vollstandig abgetrocknet sein.
Trockentlicher sind haufig zu wechseln und nicht von mehreren Personen zu benutzen.

Nach jedem Abtragen von Tellern und Glasern stets die Hinde waschen oder desinfizieren.

Das Tragen von Mund- und Nasenbedeckung oder Gesichtsschutz ist fur
Thekenmitarbeiter/Innen und fir Service-Personal verpflichtend.

Es findet kein Barbetrieb statt. Gaste werden gebeten sich zu setzen.
Wenn moglich, sollte kontaktlos bezahlt werden.

Kassenoberflachen missen regelmalig (analog zu Reinigungszyklen siehe Punkt 25) und zum
Schichtwechsel desinfiziert werden.

Die Kinder-Spielecke bleibt geschlossen.

Toiletten/Sanitirrdume

Handedesinfektionsmittel, Fllssigseife muss immer gut befillt unseren Gasten zur Verfiigung
stehen. Dies muss in den Reinigungszyklen auf beiden Toiletten und dem Behinderten-WC
Uberprift werden.

Es wird ausschlieBlich der feste Handtuchspender verwendet. Dies muss in den
Reinigungszyklen auf beiden Toiletten und dem Behinderten-WC Uberpriift werden.

Folgende Reinigungszyklen sind mit Nachweis einzuhalten:

1) 09:00 Uhr
2) 11:00 Uhr
3) 14:00 Uhr
4) 17:00 Uhr
5) 20:00 Uhr
6) und nach Tirschluss

Die Nachweise ,Sanitdarrdume” & ,,Gastrdume” der Reinigungszyklen ist auszuhdngen und
taglich zu erneuern. Die ausfiihrende Person wird durch den Hygienebeauftragten vor jedem
Reinigungszyklus bestimmt.

Folgende Tatigkeiten sind wahrend des Reinigungszyklus durchzufiihren:
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1) Desinfizieren von Turklinken und Armaturen im Eingangsbereich/Gastraum

2) Uberpriifung des funktionsfahigen Handtuchspenders

3) Uberpriifung der aufgefiillten Desinfektionsspender auf Toiletten und Gastraum
4) Desinfizieren von Toiletten, Armaturen inkl. Deckel und Griffen in allen

Sanitaranlagen
5) Desinfizieren der Waschoberfldche inkl. Wasserhahn
6) Entleerung der Miilleimer & Desinfektionsbehalter.

28. Das mittlere Pissoir wird, aufgrund der Abstandsregel, gesperrt.

AuBengastronomie

29. Es ist, analog der Innengastronomie, ein Mindestabstand von 1,50m zwischen den Tischen
einzuhalten.

30. Besteck wird durch den Kellner personlich ausgegeben. Es gibt keine Besteckkorbe.
Kiiche
31. Alle Arbeitsmaterialen heifl waschen und reinigen. (mind. 60 Grad)

32. Die Arbeitsbekleidung ist taglich zu wechseln und auf regelmaRiges Handewaschen ist zu
achten.

33. Bei Symptomen einer Erkrankung ist sich unverziglich und vor Betreten der Arbeitsstatte
beim Arbeitgeber zur melden.
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34.

35.

36.

37.

38.

Pension
Die Offnung der Pension ist Inzidenzabhiangig und wird in §13 Abs. 1,3,4 geregelt.
Der Zimmerschlissel ist nach Riickgabe und vor Ausgabe zu desinfizieren.

Es muss mind. 2-mal taglich Tirklinken, Lichtschalter und Handldufe an Treppen im
offentlichen Bereich desinfiziert werden. Dies nach Reinigungszyklus (Punkt 20)

Der Gast muss innerhalb des Gebaudes einen Mund-Nasen-Schutz tragen.

Das gleichzeitige Betreten des Etagenganges mehrere Gaste oder des Personals ist unbedingt
zu vermeiden.

39. An den Pensions-Eingangen und beiden Stockwerken sind die entsprechenden Piktogramme

40.

41.

42.

43.

44,

45.

46.

47.

48.

gut sichtbar anzubringen.

Die Kontaktdaten der Pensionsgaste sind datensparsam zu erfassen und sicher zu archivieren
(Tresor). Die Loschung erfolgt nach 4 Wochen. (analog Punkt 7 + 8)

Kommunikation in Richtung Gast und Personal

Alle Mitarbeiter werden zu den vorgenannten SchutzmaRnahmen und Verhaltensregeln
unterwiesen. Dies wird aktenkundig dokumentiert und archiviert.

Beim ersten Anzeichen einer Infektion ist sich unverziiglich bei Arbeitgeber Rico Schettler zu
melden.

Fiir genligend Schutzausriistung, Handschuhe und OP-Masken hat der
Hygieneverantwortliche Sorge zu tragen

Es sind ausreichend Waschgelegenheiten mit Fliissigseife und Desinfektionsmittel zur
Verfligung gestellt.

In den Umkleidekabinen ist Arbeitskleidung unbedingt von privater Kleidung zu trennen.

In Umkleiden und bei Pausen ist unbedingt der Abstand von 1,50m zu wahren. Die
BegriiRung per Handschlag ist verboten.

Alle MalRnahmen sind schriftlich fixiert und im Personalbereich gut sichtbar ausgehangen.

Das Hygiene- und Schutzkonzepts des Berggasthofs ,Neu-Friedrichsruh” ist jederzeit flr
unsere Gaste einsehbar und auf der Homepage prasent.

LoRnitz, 02.06.2021

Rico Schettler (Unterweiser)
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2. Ernennung und Unterweisung , Hygienebeauftragter”

Der Hygienebeauftragte tragt die Verantwortung fir die Umsetzung des individuellen Hygiene- und
Schutzkonzepts des Berggasthofs ,Neu-Friedrichsruh” und ist im Besonderen fiir des Einhaltung

beauftragt.

Die Tatigkeit erfolgt unentgeltlich.

Des Weiteren ist der Hygienebeauftragte der Ansprechpartner zu Fragen, Anregungen und Hinweisen

der Gaste und unseres Personals.

Die Vertretung des Hygieneverantwortlichen erfolgt durch den Geschaftsfiihrer bei Schichtende oder

Krankheit.

Unterweisung zum individuellen Hygiene- und Schutzkonzepts und deren verbindliche

Einhaltung ist erfolgt:

Hygieneverantwortlicher Datum

Unterschrift

Yvonne Schettler

Rico Schettler
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3. Unterweisungsnachweis Personal und Aushilfen

Ort:

Datum:

Unterweiser:
Hygienebeauftragter:

Thema:

Kurzinhalt:

LoRnitz
02.06.2021

Rico Schettler
Yvonne Schettler

individuellen Hygiene- und Schutzkonzepts
des Berggasthofs ,Neu-Friedrichsruh”

Umgang mit Richtlinien und Vorgabe der Hygiene im Umgang mit Gasten, der
Pension, der Kiiche, dem Servicebereich und den Sanitarraumen inkl. Hinweis
zu Reinigungskonzept (siehe Anhdnge) — Verpflichtung auf das individuelle
Hygiene- und Schutzkonzepts des Bergasthofs ,Neu-Friedrichrichsruh”

Rickfragen an den Hygienebeauftragten

Name

Unterwiesen am

Unterschrift

Rico Schettler

Yvonne Schettler

David Auerswald

Vito Schettler

Babett Kraul

Marco HaulRler

Anna Lunzenauer

Unterschrift durch Unterweiser:

Rico Schettler
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Reinigungsnachweis Sanitarraume

1) Uberpriifung des funktionsfahigen Handtuchspenders

2) Uberpriifung der aufgefiillten Desinfektionsspender auf Toiletten
3) Desinfizieren von Toiletten, Armaturen inkl. Deckel und Griffen in allen

Sanitaranlagen
4) Desinfizieren der Waschoberflache inkl. Wasserhahn

5) Uberpriifung der Vollstindigkeit der Aushinge ,Hygienehinweis bzw. Piktogramm*

Datum:

‘

Gereinigt (Uhrzeit) Von

Unterschrift
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Reinigungsnachweis Gastraum + Eingang

N

Desinfektion der Tische nach Gastbesuch

B W
_ = —= —

Datum:

Uberpriifung der Vollstindigkeit der Aushinge , Hygienehinweis bzw. Piktogramm?*

Desinfizieren der Turklinken und Armaturen im Eingangsbereich/Gastraum
Uberpriifung der aufgefiillten Desinfektionsspender im Gastraum

‘

Gereinigt (Uhrzeit) Von

Unterschrift
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6. Nachweis , Test fiir Personal mit Kundenkontak

Datum:

Name Symptomfrei?

Unterschrift

Rico Schettler

Yvonne Schettler

Babett Kraul

Anna Lunzenauer

Dokument wird taglich abgezeichnet und archiviert.
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WASCHEN SIE IHRE HANDE

Verhindern Sie die Ausbreitung von Viren

1

A\

» W

HANDE NASS MACHEN SEIFE AUFTRAGEN

SEIFE 20 SEKUNDEN GUT ABWASCHEN

EINREIBEN

O

MIT EINEM SAUBEREN  geNUTZEN SIE DAS TUCH

TUCH ABTROCKNEN UM DEN WASSERHAHN
ABZUDREHEN
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Datenerfassung nach §6 der SachsCoronaichyO:

Name:

Telefon:

Datum + Uhrzeit:

Besuchsende:

Lischung erfoigt nach 4 Wochen und der Zugriff ist wvor unberechtisten geschitzt. Wir
bitten um korrekte Angaben, da SONST UNsene GastTEte TUr WErantwortng ezogen
wird. Vielen Dank!

Datenerfassung nach §& der SachsCoronaSchio:

Name:

Telefon:

Datum + Uhrzeit:

Besuchsende:

Lischung erfolgt nach 4 Wochen und der ZUgriff ist vor unberechtisten geschiitzt. Wir
Ditten U KOITEKbe Angaben, da sONst unsere GartsTe ZUrVeErantworung gezogen
wird. Vielen Dank!

Datenerfassung nach §5 der S8chsCoronaschyo:

Name:

Telefon:

Datum + Uhrzeit;

Besuchsende:

Loschung erfolgt nach 4 Wochen und der Zugriff ist vor unberechtisten gaschitzt. Wir
bitten um korrekte Angaben, da sonst unsene Gaststitte zur Verantwortung Eezomen
wird. Vielen Dank!

Datenerfassung nach §5 der SichsCoronaSchio:

Name:

Telefon:

Datum + Uhrzeit;

Besuchsende:

Lazchung erfolgt nach 4 Woohen und der Zugriff ist vor unberechtisten meschitzt. Wir
bitten um korrekbs Angaben, da sonst unsers Saststitte zurVerantwortung pezogen
wird. Vielen Dank!

Da.ten!rfusm; nach 55 der SachsCoronaschy O:

Mame:

Telefon:

Datum + Uhrzeit:

Besuchsende:

Lischung erfolgt nach 4 Wochen und der Zugriff ist vor unberechtisten geschitzt. Wir
bitten um korrekte Angaben, da sonst unsere Gaststdtte zur Verantwortung Eezogen
wird. Vielen Dank!

Daten!rﬁusm; nach §5 der SachsCoronaSchs'O::

MName:

Telefon:

Datum + Uhrzeit:

Besuchsende:

Lzchung erfolgt nach 4 Wochen und der Zugriff ist wor unberechtisten geschiitzt. Wir
bitten um korrekbs Angaben, da sonst unsers Saststitte zurVerantwortung pezogen
wird. Vielen Dank!
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Herzlich Willkommen zurtick!

BIDEHOGA

Bitte bis zum Sitzplatz
medlzmlsche Maske tragen'

o

IDEHOGA

Bitte beim Betreten Hande

desinfizieren.

4 p

BIDEHOGA

/

%

D_

BIDEHOGA

Kontaktdaten.

%
<

Bitte registrieren Sie lhre

Bitte 1,5m Abstand zu

\anderen Gasten halten./

BIDEHOGA

/

Fiir Sie verzichten wir auf
Hande schiitteln. /

\

BIDEHOGA
Bitte beachten Sie die
Regelung zu Hausstanden

K und Testpflicht. j
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